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Ostersonntag und
) Ostermontag )
. von 7 bis 10 uhr
. geoffnet .

Das gesamte
Team von Warncke’s
Frischecenter wiunscht
Ihnen eine entspannte ‘_."

4

OJ' t@l”?@l’t o9 .1
a8 < .:'

Klick dich rein _ :
eReltChuEl Wulmstorfer Wiesen 2 in Neu Wulmstorf
E-Mail: info.edeka-warncke.nord@edeka

www.edeka-warncke.de
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Im Zuge ihrer natirlichen Haltung fressen die Lammer ausschlief3-
lich Gras von saftigen Weideflachen, die mehr als 50 Prozent
des gesamten Landes ausmachen. Die Nahrung, die frische Luft
und viel Auslauf verleihen dem Fleisch ein mildes Aroma
und eine schéne Konsistenz mit wenig Fett und Kalorien. Dafur
aber weist es viele Mineralien, B-Vitamine und viel Eisen auf.

..................

. Das Grillen ist langst zu
einem Ganzjahrestrend
geworden. So werfen die
. Deutschen ihren Grill nicht nur
im Sommer an — laut einer Um-
frage grillt ein Viertel aller Grillfana-
tiker rund ums Jahr. ,Dieser Trend wird
auch bei uns im Markt deutlich®, verrat

() 4
Kiichenfertige
. Fleischsommelier Jan Spieckermann. Wenn

,
Pmu(aden mct “ die Temperaturen in die Hohe steigen, werde

bei vielen vermutlich noch vor Ostern der

Grill aus dem Keller geholt. Insbeson-
hepzha ,, S) e . dere zu den Feiertagen sei das Grillen
°.  beliebter denn je. Naturlich hat

‘. Jan Spieckermann fur das
Angrillen im Jahr 2023 ein
Greifen Sie an der Bedientheke von Warn- *.  paar Genusstipps parat:
cke’s Frischecenter zu den kuichenfertigen
Rouladen inklusive einer fein abge-

schmeckten Sof3e. Bei Bedarf gibt es auch TTTTTITTIEEEEIIIIUON \
den Rotkohl gleich noch mit dazu.
Guten Appetit.
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SPECIAL BEEF

BRISKET VOM RIND
Beef Brisket ist ein klassisches US-Bar-
becue-Stuck. Das Brisket kommt aus
der Rinderbrust-Spitze. Die Zuberei-
tung ist eine Kunst, denn das Stuck
muss auf dem Grill oder Smoker lan-
ge garen. Aber gerade durch diesen
langsamen Prozess schmilzt das meiste
Fett aus der Rinderbrust und lasst das
Fleisch saftig bleiben. Gleichzeitig wird
die Brust von Stunde zu Stunde zarter.

VORGEGARTE SPARERIBS

Fans von Spareribs macht es Warn-
cke’s Frischecenter fur das fruh-
lingshafte Grillvergnigen beson-
ders leicht. An der Bedientheke
sind bereits vorgegarte und
gewiirzte Spareribs erhaltlich.
Diese mussen auf dem Grill nur
noch schonend fertig gegart wer-
den. Das Ergebnis: saftiger Ge-
schmack mit dem gewissen Extra.

1. Nacken: eignet sich zum Kochen,
Schmoren und Braten

2. Brust: eignet sich zum Kochen
und Schmoren

3. Schulter: eignet sich zum Ko-
chen, Schmoren und Grillen

4. Haxe: eignet sich zum Braten
und Schmoren

5. Kotelett: eignet sich zum Braten
und Grillen

6. Rucken: eignet sich zum Grillen,
Braten im Ofen und Schmoren

7. Dinnung: eignet sich zum
Kochen und Schmoren

8. Keule: eignet sich zum Grillen,
Braten und Schmoren

TERES MAJOR VOM RIND
Das Teres Major wird aus der Rinder-
schulter geschnitten. Grundsétzlich kann
das Teres Major, das zart wie ein Filet
daherkommt, sich geschmacklich aber
wesentlich intensiver zeigt, wie ein Steak
zubereitet werden. Zuerst sollte es indi-
rekt auf dem Grill auf circa 54 Grad Kern-
temperatur gezogen und dann von bei-
den Seiten scharf angebraten werden.
Zieltemperatur sind 57 Grad. Das Terres
Major kann am Stick zubereitet und in
Tranchen aufgeschnitten oder als Medail-
lons zubereitet werden.

SPEZIALITATEN VOM RINGELSWIN

Die Spezialitaten vom ,Ringelswin*“ aus Schleswig-Holstein
eignen sich bestens fur das heimische Angrillvergniigen.
Egal fur welches Teilstuck der Duroc-Schweine Sie sich
an der Bedientheke von Warncke’s Frischecenter ent-
scheiden, ein fein-aromatischer, unverwechselbarer Ge-
schmack mit kernig-zartem Biss ist garantiert. Dank der
harmonischen Marmorierung (Muskel-Fett-Verteilung) bleibt
das Fleisch beim Garen saftig.



"t BAGRPUDE

OSTERN WIRD
~. KOSTLICH MIT DER
. BACKBUDE
SPAREN
MIT DEN BACKBUDEN-
COuPONS

| DENKEN SIE DARAN,
| RECHTZEITG
| VORZUBESTELLEN!

i 1.99 £

G‘L‘lltigi\'/i')“%'QZTI)S. bis i7.04.2023'— nur Mo —a§a einlosbar
Keine weiteren Rabatte mdglich. Solange der Vorrat reicht.

91 reozsror

statt 4.50

ik 3.99 £

] GUItigiT/BSF;T'Z?’:OS. bis i7.04.20237'— nur Mo —‘§a einlosbar
Keine weiteren Rabatte mdglich. Solange der Vorrat reicht.

DIE NEUE BUDENCHEFIN ~—=1

In der BACKBUDE in Warncke’s Frischecenter in Neu Wulmstorf hat
es vor Kurzem eine Personalveranderung gegeben. Da die amtieren-
R %.( _______________________ . de BUDENLEITERIN Jennifer Loffke Nachwuchs erwartet, ibernimmt bis
: auf Weiteres Miriam Ost die Shopleitung. Die 23-jdhrige Buxte-
| huderin verstarkt seit dem 6. Februar dieses Jahres das Team der
| MANDEL-

1
1
| KRANZ
1
1
1
1
1
1
1

-~ MIRIAM 0ST -

BACKBUDE und fuhlt sich wohl in ihrer unerwarteten Rolle als Fuhrungs-

kraft. ,,Urspringlich habe ich mich auf eine Stelle als Fachverkéauferin in

der BACKBUDE beworben, beim Vorstellungsgespréch wurde ich dann

gefragt, ob ich mir vorstellen kann, die Leitung zu Ubernehmen. Ich

it 560 habe zugesagt und es bisher nicht bereut. Meine Aufgaben sind vielfaltig

und die Stimmung im Team harmonisch, kollegial und herzlich. Nach

o l-! 99 £ mehr als zwei Monaten fuhle ich mich vollends angekommen und freue

FUR . mich auf die Zukunft“, berichtet die ausgebildete Fachkraft im Lebens-

Gliltigvom 27:03. bis 17.04.2023 - nur Mo - 6a einlosbar mittelhandwerk mit Schwerpunkt Backerei, die sich auch in ihrer Freizeit
Keine weiteren Rabatte mdglich. Solange der Vorrat reicht. leidenschaftlich dem Backen widmet.

www.die-BACKBUDE.de ) (O) dieBACKBUDEN



o Frische Backwaren von bester Qualitat gehoren an Ostern einfach dazu. Egal ob fur den Familien-

° brunch oder das gemiitliche Kaffeekrdanzchen - die BACKBUDE bietet die passenden Spezialita-
. ten. Oster-Kostlichkeiten in Bioland-Qualitat stehen von der Bohlsener Muhle aus Uelzen bereit.
o Erhéaltlich sind der Butterzopf, das Rubli-Nuss-Kuchlein, der Rhabarberkuchen, der ,,Alles Gu-
te*-Keks und das knackige ,,Landtied*-Baguette. Komplettiert wird das reichhaltige Sor-
° timent mit den Produkten von Dallmeyers Backhus. In der Auslage warten punktlich zu
Ostern unter anderem Frichtebrot, Hanseaten in Ei-Form in Hell und Dunkel, der
traditionelle Osterzopf, Quarkhasen und die Rubli-Schnitte.

KIDS
AUFGEPASST!

Haltet eure Bunt- oder

Ostersonntag und Malstifte bereit, malt das
folgende Ostermotiv nach

Ostermontag: Herzenslust aus und gebt es

7 bis 10 Uhr ‘. bis zum 10. April in Warncke’s
Frischecenter in Neu Wulmstorf

ab. Dann erhaltet ihr einen

DONUT NACH WAHL
GRATlSI Viel Spali3.

__U nsere Oster-
Offnungszeiten:

r — _— _— — _— — —_— _— _._ _— — —_— _._ 1

GRATIS-DeNUT NACGH WAHL
FUR KLEINE KUNSTLER

VORNAME:
ALTER:

%

Klick dich

‘ rein!

l
l
l
l
l
X
l
l
l
l
l
l
l
l
l
l
l
l

L_______________J

www.die-BACKBUDE.de ) (O) dieBACKBUDEN



- - Die kalte Jahreszeit
INn Kurze wieder da! neigt sich allmahlich
dem Ende entgegen und
die Zeit naht, in der frisches

?pangel und B,dbeenen Obst und Gemuse aus der
Region wieder in die Obst- und
Gemuseregale von Warncke’s Fri-
s SrTrorrrrrreerrees .. schecenter zuruckkehrt. Allen voran
au‘r de’) Pegtm der frische Spargel vom Hof Bartels, der
ab Mitte April aller Voraussicht nach
wieder geschélt und ungeschélt zum

Kauf bereitstehen wird. Ab circa

Mitte Mai werden dann die ver-
fUhrerisch roten Erdbeeren
vom Obsthof Busch folgen.

?par'gel Vo HOf Bantels

Einen weiten Weg bis in Warncke’s Frischecenter hat das be-
gehrte Saisongemiuse nicht zuruckzulegen, denn der regionale
Spargel vom Hof Bartels aus Wennerstorf landet quasi frisch gestochen in der Obst-
und Gemuseabteilung. Die butterzarten weillen, grinen und violetten Stangen aus
Wennerstorf sind garantiert von bester Qualitédt und bestechen durch ihren einzigar-
tigen Geschmack. Zugreifen lohnt sich also, solange der Vorrat reicht. Perfekt kom-
binieren lasst sich das weiBe Gold mit den aromatischen Kartoffeln vom

Hof Bartels und mit den Schinkenspezialitdten aus der Basedahl
Schinkenmanufaktur in Hollenstedt.

..................

WEIL ES SCHMECKT

Verfihrerische Erdbeeren
vone Obgthaf Buich

Ab Mai werden auf dem Obsthof Busch in Tostedt die
ersten Erdbeeren geerntet, die dann in ihrer gan-
zen Pracht in der Obstabteilung von Warncke’s Fri-
schecenter zum Kauf bereitliegen werden. Zwar gibt
es norddeutsche Erdbeeren auch schon fruher im
Jahr, diese dann im Folientunnel angebauten Frich-
te schmecken aber, laut Hofinhaber Tobias Busch,
meist sehr wéssrig. Das Geheimnis der sul3en Erd-
beeren vom Hof Busch liegt in der ausschlieRlichen
Ernte im Freiland. Probieren Sie ab Mitte Mai selbst
und erleben Sie den unvergleichlichen Geschmack
der frischen Erdbeeren vom Obsthof Busch.

DEIN LEBENSMITTELPUNKT@®

OBSTHOF () BUSCH




Bio- Zenaﬁ'zc'emng ﬁm
Warucke'§ Frifchecenter in Meu Wulngtorf

Wir lieben Lebensmittel,
deswegen ist unser Markt
hiozertifiziert bei:

Gesellschaft fiir Ressourcenschutz mbH

Warncke’s Frischecenter liegt das Thema ,,Bio”“ am Herzen. In allen Abteilungen ste- BEQUKUQ(BQ

hen daher zahlreiche Bioprodukte bereit, aus denen sich die Kunden ihre Favoriten
rauspicken kénnen. Damit Sie sich dabei sicher sein kdnnen, dass bio drin ist, wenn
bio draufsteht, hat sich der Markt in Neu Wulmstorf freiwillig einem Bio-Zer-
tifizierungsverfahren unterzogen. Nach langen Vorbereitungen und einer aus-
giebigen Prufung der Kontrollstelle steht seit Kurzem das Ergebnis fest: Warncke’s
Frischecenter erfullt alle Kriterien und der komplette Markt ist somit offiziell
Bio-zertifiziert.

+Wir freuen uns Uber das positive Ergebnis. Wir sehen die Zertifizierung als wichti-
gen Meilenstein fur uns und vor allem auch fur unsere Kunden. Nattrlich werden die
fertigen Produkte von Biolieferanten, die in unseren Regalen stehen, schon bei der
Herstellung in den Betrieben nach den Pflichtvorgaben der EU-Oko-Verordnung
geprift, jedoch wollen wir noch einen Schritt weitergehen und mit der Zertifi-
zierung unseren Kunden vermitteln, dass auch unser Betrieb beim Umgang mit
den Bio-Lebensmitteln, zum Beispiel deren Lagerung oder Veredlung, nach
den EU-Rechtsvorschriften fur den 6kologischen Landbau agiert”, erklart
Marktinhaber Wilfried Warncke.

Die Prufungskriterien
bei der Bio-Zertifizierung:

e Beschaffungswesen

» Wareneingangsprufung

e Lagerung von Bio-Produkten
» Verarbeitung (,,Aufbereitung®)
 Dokumentation
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Kleine Krauterkunde

Melisse

Der Volksheilkunde zufolge soll Melisse ge-
gen fast alle Arten von Beschwerden helfen,
die Schulmedizin schreibt dem Kraut ledig-
lich eine forderliche Wirkung gegen Unru-
he und Schlafstérungen zu. Aufgrund ihres
angenehmen Zitronenaromas und ihrer
vielfaltigen Wirkungen eignet sich die Me-
lisse sehr gut zur Anwendung als Tee und
als Auszug fur Limonaden. Abends hilft das
Kraut beim Zur-Ruhe-Kommen, morgens
wirkt es belebend und erfrischend. Das ist
kein Widerspruch, denn Entspannung und
Kraftigung passen durchaus zusammen.

Thymian

Als Heilpflanze ist der Thymian der reine
Tausendsassa. Seine grofite Stéarke liegt je-
doch in seiner heilsamen Wirkung auf die
Atmungsorgane. Zusammen mit Zitrone
ergibt Thymian eine extrem erfrischende
Limonade mit einem Extraplus an Well-
ness fur den Korper.

Pfefferminze

Die Pfefferminze ist bestimmt jedem als
Krautertee bekannt. Kein Wunder, hat sie
doch eine starke Heilwirkung. So hilft sie
beispielsweise bei Magen-Darm-Beschwer-
den und auch bei Kopfschmerzen. Auch fur
Limonade ist sie beliebt, weil sie so erfri-
schend schmeckt. In arabischen Landern ist
die Minze sogar allgegenwartig im Einsatz.

. DEIN LEBENSMITTELPUNKT@®



Aus der Natur

Waldmeister
Die Pflanze hat zwischen April
und Juni Saison. Sie ist — wie
der Name verrat — in Waldern
anzutreffen, teilweise flachen-
deckend. Waldmeister ist vielseitig
in seiner Heilwirkung und in seinen Ein-
satzgebieten, dank des Eisens, Vitamins C sowie des
Pflanzenstoffs Cumarin. Damit hilft Waldmeister bei
Kopfschmerz, Entziindungen und Verdauungsproble-
men sowie Krdmpfen. Das Cumarin ist auch fur den
einzigartigen Geschmack verantwortlich, sollte aber

nur in MaBen genossen werden.

Gundermann

Gundermann ist ein aromatisches

Kraut, das unter Hecken und

Strauchern wachst. Es ist beson-

ders an den lilafarbenen Bluten

zu erkennen, die ebenso wie die

Blatter geniebar sind und dem

Korper Vitamin C und Kalium liefern. Die Inhaltsstof-
fe sollen Entzindungen der Atemwege hemmen und
Magenproblemen entgegenwirken. Seine &therischen
Ole sind in Limonaden eine Wohl- tat.

Holunderbliten

begeistern mit einem sehr

feinen, suRlichen Aroma. Und

sind daher in einem erfri-

schenden Getrdnk bestens auf-

gehoben. Ganz nebenbei kénnen die Inhaltsstof-

fe der Holunderbliten auch bei Erkaltungskrankheiten
sowie Fieber helfen und das Immunsystem schon pro-
phylaktisch unterstitzen.

Celbstgenmachte
Krauterlimonade

= Ein groRBer Straul’3 Krauter
nach Geschmack und Verfugbarkeit:
Melisse, Thymian, Minze, Holunderbltten,
Waldmeister, Gundermann

= 500 ml Apfelsaft

50 ml Agavendicksaft

= 2 unbehandelte Zitronen

* 11 Mineralwasser

Zum Dekorieren halten wir ein paar Krau-
ter bereit.

Pfefferminze

1. Apfelsaft, Agavendicksaft und Wasser in
einem Topf zum Kochen bringen.

2. Von den Zitronen ein paar Zesten ab-
schalen, Frichte halbieren und Saft in den
Topf pressen. Krauterstrauf3 hinzuftigen. Die
Flissigkeit ziehen lassen, bis sie kalt ist —
gerne auch Uber Nacht stehen lassen.

3. Den Sud durch ein feines Sieb in eine
Karaffe gieBen, zum Servieren mit Mineral-
wasser aufgieBen und die frischen Krauter
zufuigen.




le Trapfen fur ein
genuivalles Ofterfest

Gonnen Sie sich zu Ostern eine wohlverdiente Auszeit und genief3en Sie dabei

die ausgefallenen und garantiert leckeren, regionalen Likoérhighlights aus un-
serer Spirituosenabteilung. Ob die Eierlikdrvielfalt und der 1887 Handcrafted
Ei-Gin aus der Nachbarschaft von der NORDIK Edelbrennerei aus Jork, Lotta’s
Eierlikore aus Bad Bevensen oder der brandneue ,,Franzchen® Franzbrétchenli-

kor aus Hamburg — greifen Sie zu und erleben Sie unvergleichliche Geschmacks- {
erlebnisse der Extraklasse.

Dag§ Eierlikor-GQuartett von
der NORDIK Edelbrewnere!

NORDIK NORDIK

Eier-Himbeer- Eier-Gin-Likor

Likor Mit seiner markanten Wacholderno-
Bei dieser Eierlikorspeziali- te durch den Zusatz von frischem,
it aus dem Hause NORDIK fruchtigem Gin ist der NORDIK
nimmt aromatischer Him- Eier-Gin-Likor ein Trinkvergnugen
beergeist eine ganz beson- der besonderen Art. Eine einzigartige
dere Rolle ein. Er rundet das Symbiose, die Eierlikdr- und Ginfans
typische Eierlikér-Aroma sicherlich gleichermalfen in Verzu-

zusatzlich mit einer fruchtig- ckung versetzen wird.
frischen Note ab.

NORDIK Eier-Haselnuss-Likor
Anstelle geschmacksneutralen Alkohols wird
bei der Herstellung des Eier-Haselnuss-Li-
kors nur edles Haselnuss-Destillat verwen-
det, um diese auBergewohnlichen Speziali-
taten herzustellen. Das fuhrt dazu, dass der
Likér das typische Eierlikdr-Aroma behalt,
aber zusétzlich eine besondere Haselnuss-
note erhalt.

NORDIK Eier-Rum-Likor
NORDIK Eierlikdr meets Rum lautet die
Devise bei dieser weiteren einzigartigen
Kreation aus der Jorker Edelbrennerei.

Durch die Zugabe von hochwertigem

Jamaikarum entsteht eine ganz besondere

Likdrspezialitat mit dem Extrakick.
LEBENSMITTELPUNKT




Der1887 Handcrafted Das ,,Franzchen" -
Ei-Gin von der NORDIK Franzbrotchenlikor
Edelbrennerei aus Hamburg

Lotta'§ Eierlilar au§ Bad Bevenfen

In der Spirituosenabteilung von Warncke’s Fri-
schecenter wartet mit Lotta’s Eierlikbren eine
weitere Spezialitat aus der Region. Hergestellt
werden die Likdre in der traditionsreichen Spi-
rituosenmanfaktur Eggert. Die Eier fur Lotta’s
Eierlikbr stammen von bauerlichen Betrieben,
die KAT-zertifiziert sind (kontrollierte alternati-
ve Tierhaltungsformen). Es sind Eier, die aus-
schlieBBlich aus der Bodenhaltung stam-
men. Lotta’s Eierlikor steht in Warncke’s
Frischecenter in der Originalvariante

sowie in den Geschmacksrichtungen
,Orange“, ,Strawberry Cheesecake”

und ,Winterméarchen“ mit Noten von
Spekulatius, Orange und Marzipan

zum Kauf bereit.

~Frdnzchen* — der erste
Franzbrétchenlikdr aus der
Destille Drilling in Ham-
burg. Ein zimtig-suRer
Schluck hanseatisches
Lebensgefihl. Hergestellt
nach Originalrezept mit
den besten Zutaten. Das
Franzbro6tchen ist ein
Hamburger Klassiker, der
in keiner Backerei der
Hansestadt fehlen darf.
Nun gibt es das belieb-
te Zimtgeback auch in
flissiger Form. Beste
Franzbrétchen werden fir
diese su3e Verfuhrung
verwendet und zu einem
ganz besonderen Likor
verarbeitet. Die Aroma-
tik: Zimt, Teig und Butter
— noch leckerer als das
gebackene Vorbild!




Warucke'§ Wein- und Kaseenyofehlung

,,Hambung’ "und ?hangha["

Vor einigen Jahren kam bei den Kumpels Florian Maring und Corvin
Prigge wéahrend einer langen Nacht der Traum auf, selbst Wein her-
zustellen. Aus der fixen Idee wurde schnell ein echter Plan. Knapp
sechs Jahre hielten sie nach einem passenden Weingut
Ausschau, bevor sie im malerischen Neumagen-Dhrohn

fundig wurden. Im Juli 2021 tbernahmen die beiden Ham-

burger das Weingut Schneider-Kranz an der Mosel, um

sich ihren Lebenstraum zu erfullen.

Mit dem Umzug an die Mosel Ubernahmen die frischen
Jungwinzer den laufenden Betrieb sowohl im Weinberg als
auch im Weinkeller. Mit Inspiration, Beratung und gerne-
rationsaltem Wissen greift ihnen Winzergemeinschaft vor
Ort hilfsbereit unter die Arme. Parallel zur Arbeit im Wein-
gut macht Florian seit einem Jahr eine Ausbildung zum
Winzer und Corvin eine zum Assistant Sommelier.

... den Urndscher Bergkdse
Wer einen kostlichen, milden
Kése schéatzt, sollte den Ur-
néscher Bergkése jung genie-
Ren. Mit zunehmendem Alter
darf man sich von einem ver-
lockenden, wuirzigeren Aroma
und einem feinen, speckigen
Teig verwdhnen lassen.

Jan Ypieckermann empﬁ'eh(t

... den Urndscher Schwarzkése

Der Urnascher Schwarzkase ist ein mindes-
tens 8 Monate gelagerter Bergkase. Durch
seine lange Reifung erhélt er seine typische
dunkelbraune Rinde und es bilden sich feine
Salzkristalle im Teig. Ein Genuss fur Freun-
de von sehr rezenten Kasespezialitaten.

DEIN LEBENSMITTELPUNKT@®




wm—Va§ting:
ein Hauch Karibilk in der BACKBUDE

Dem kalten Winter in Neu Wulmstorf entfliehen und sich fir ein paar Stun-
den den wahren Rum-TrAumen aus Sudamerika und der Karibik hingeben.
Die Seele baumeln lassen, sich wohlfuhlen und genieBen hiel3 es fur die
Teilnehmer beim Rum-Tasting von Warncke’s Frischecenter in der BACKBUDE.
Gemeinsam mit dem Experten Torben Béatcke gingen die Gaste auf eine sin-
nesbetdérende Rumreise durch die Karibik, Stid- und Mittelamerika.

Mit insgesamt acht ausgewéhlten und hochwertigen Rums konnten sich die
Besucher durch die edlen Tropfen aus Barbados, Jamaika, Guatemala, Ni-
caragua, der Dominikanischen Republik, Panama und von den Philippinen
probieren. Wertvolle Informationen sowie spannende Anekdoten zu den an-
gebotenen Rums lieferte derweil Torben Bétcke von ,Kustencocktails*. Der
Experte beantwortete zahlreiche Fragen der auf3erst interessierten und
wissbegierigen Besucher und fuhrte mit einer Prise Charme und Humor
durch den launigen Abend.

Nicht fehlen durfte beim Rum-Tasting zur Starkung zwischendurch ein
Imbiss, der vom Serviceteam liebevoll vorbereitet wurde und
den Gasten einen zuséatzlichen kulinarischen Ge-
nussmoment bescherte.

Tickets
fur die Tas-
ting-Abende sind
an der Kundeninfor-
mation in Warncke’s
Frischecenter in Neu
Wulmstorf
solange der Vorrat
reicht erhaltlich!

Undere lonuvenden Tafting-Terndne:

Mittwoch,

29. MARZ, 19 UHR
Taste the Irish:
WHISKEY-TASTING

Donnerstag,

20. APRIL, 19 UHR

Schnépse und Likére aus der

Schnaps Manufaktur Riubke

Donnerstag,
25. MAI, 19 UHR
GIN-TASTING

Die Gaste in der BACKBUDE erwar-
tet eine Reise durch die Whiskey-
landschaft Irlands. Eine feine Aus-
wahl von sieben Whiskeysorten aus
verschiedenen Hausern steht zur
Degustation bereit. Ein Gastexper-
te wird unterhaltsam und informativ
durch den Abend fuhren. Zwischen-
durch wird ein leckerer Pausenimbiss
gereicht. Tickets fur die Veranstal-
tung sind fur 49,90 Euro erhaltlich.

Fans von handgemachten Schnép-
sen und Likéren kommen beim Tas-
tingabend mit Volker Schliebs, dem
Geschaftsfuhrer der Schliebs Handels
GmbH, voll auf ihre Kosten. Verschie-
dene hochwertige Schnapse und Li-
koére aus der Manufaktur werden zur
Verkostung gereicht. Auch der obli-
gatorische Pausenimbiss ist selbst-
verstandlich wieder mit dabei.
Tickets fur die Veranstaltung sind
fur 39,90 Euro erhaltlich.

In der BACKBUDE warten beim Gin-
Tasting exklusive Gins darauf, ver-
kostet zu werden. Spannende Hin-
tergrundinformationen liefert Gin-
experte Torben Batcke von ,Kusten-
cocktails®. Zur Starkung wird im Lau-
fe des Abends ein Imbiss gereicht.
Tickets fur die Veranstaltung sind
fur 39,90 Euro erhaltlich.




Sie sind auf der Suche nach einer D(‘e Welé de’, ?p(’e(e

kleinen Geschenkidee fur das Os-
terfest? Dann schauen Sie doch

einfach auf dem ,,Spielplatz“ in Ut Véf’J’Ché“,l(en

Warncke’s Frischecenter
vorbei. Hier wartet die gan-

ze Welt der Spiele flr . .
Klein und GroR. Die Spielewelt

von Ravensburger

Erst kirzlich wurde das Sortiment um

tolle Mitbringspiele von der Firma

Ravensburger erweitert. Ein Blick ins

Regal lohnt sich. Mit dabei sind unter anderem ausgefallene Karten-

spiele wie ,,Level 8%, ,Elfer raus*“ oder ,,Push*. Auch das ,,Junior
Mosaic* oder ,,Sticken ohne Nadel*“ lassen Kinderherzen sicher ho-
herschlagen und eignen sich als perfekte kleine Ostertiberraschung.
Auch viele weitere Spiele von Ravensburger und anderen namhaften
Herstellern zum Mitnehmen auf Ausfliigen oder Reisen sind im
Spielwarenbereich des Marktes erhaltlich. Riskieren Sie doch einfach

mal einen Blick und lassen Sie sich inspirieren.

Peppa Pig und Super Mario
Peppa Pig und auch Super Mario sind bei den Kids derzeit schwer ange-
sagt. Das weill man auch in Warncke’s Frischecenter und bietet deshalb
ein Extraregal mit Spieleklassikern rund um die Comichelden der
Kleinsten. Ob Peppa-Pig-Spielfiguren, das Super-Mario-Monopoly oder
das aufregende Piranha-Plant-Escape — die Auswahl ist grof3 und wird

bei den Kindern sicherlich fur leuchtende Augen sorgen.

Spielspald auch fur die Grol3en
Auch als Jugendlicher oder Erwachsener ist man
fur ein gutes Gesellschaftsspiel nie zu alt. Ne-
ben Klassikern wie ,,Cluedo™, ,,Kniffel™ oder
,»Spitz, pass aufl* finden sich im Sortiment
in Warncke’s Frischecenter auch ausgefalle-
ne Spiele mit dem gewissen Humorfaktor.
Mit dabei sind unter anderem die ,,Krit-
zel-Schlacht*, ,,Freunde versenken* oder
»Stadt, Land, Vollpfosten*. Gute Laune ist
hier garantiert!
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Partyballons, soweit das Auge reicht

Warncke’s Frischecenter hat fur jeden Anlass den passenden Luftballon. Mit Zahlen, Motiven
und naturlich in allen erdenklichen Formen. Wem das noch nicht reicht, der kann die Heli-

um-Station von der Firma Melloc nutzen, an der man sich dekorative Ballons aller Art mit Heli-

um beflllen lassen kann. Garantiert ein echter Hingucker.

DEIN LEBENSMITTELPUNKT @
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AUFGEPASST, LIEBE KIDS!

Ihr habt gute Augen und euch geht kein Ei durch die Lappen? Dann habt ihr beste LOSUNGZAHL:
Chancen, eine stiRe Uberraschung zu gewinnen. Wir haben in der gesamten
einfach die Anzahl der Eier in den rechts abgebildeten Coupon ein und gebt NAME:

diesen personlich oder in Begleitung eurer Eltern bis zum 8. April in unserem
Markt ab. Eure kleine Uberraschung bekommt ihr mit der richtigen Lésung dann
direkt auf die Hand. Viel Spald beim Mitmachen.
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Zeitung bunte Ostereier versteckt. Wenn ihr alle entdeckt habt, dann tragt !
1
1
1
1
1
1
1
1
1
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Wir befiillen GReSSES <STEREIER-
euer selbst BEMAI.EN 'N UNSERER“

gebasteltes

BAGRouDE

Liebe Kinder, eure Kreativitat ist

gefragt.
Warncke’s Frischecenter ladt euch am Samstag, dem
Mit Korbchen, Osterstroh, Dekomaterial und etwas Fan- 8. April, 10 bis 13.30 Uhr herzlich zum grof3en
tasie konnt ihr die schonsten Osterkdrbe basteln. Ran an Ostereier-Bemalen in seine
die Schere, holt euch den Kleber und legt — am besten BACKBUDE ein.
gemeinsam mit euren Eltern — los. Aber etwas Wichtiges Meldet euch rechtzeitig an der
fehlt, oder? Naturlich die kostliche Fullung! Hier hilft Warn- Information in unserem Markt
cke’s Frischecenter weiter, denn der Osterhase kommt zu an. Die Teilnehmerzahl ist
Besuch und hat einige Leckereien im Gepéack. begrenzt.
Gebt also eure selbst gemachten Korbe bis spates- Wenn ihr dabei seid,
tens zum 6. April bei uns im Markt ab und holt sie konnt ihr mit unseren
am Ostersamtag, dem 8. April ab 10 Uhr reich be- Mitarbeitern nach Herzens-
fullt wieder ab. Pro Kind darf ein gebasteltes Osternest lust kreativ werden und euch
abgegeben werden. Pro Haushalt nicht mehr als zwei Os- im Anschluss drei Eier mit nach
ternester. Wir freuen uns schon auf euch und eure tollen Hause nehmen.
Basteleien.

Datenschutzhinweis: Datenschutzrechtliche Informationen nach Art. 13 EU-DSGVO entnehmen Sie den
Aushangen an unserem Markt-Infostand.




WARNCKES FRISCHECENTER
sucht NEUE SUPERHELDEN! wwim) )

Warncke'§

Frischecenter

Du bist ein echter Teamplayer und suchst eine
Herausforderung in einem krisensicheren Job?

Dann bist du bei uns genau richtig!

Wir suchen zum nachsten Ausbildungsbeginn
08/2023 Nachwuchskréfte fiir Neu Wulmstorf.

Unsere Extras: Zur Ausbildung in folgenden Bereichen:

- Lohn nach Tarif - 36 Urlaubstage IZ VerkéUfer

- 37,5 Stunden wochentliche Arbeitszeit

- Teilnahme an Erganzungsausbildungen %4 Kanmann Im El nzelhandel

Schickt eure Bewerbung an:

Warncke’s Frischecenter KG, z. Hd. Stephanie Beier, Wulmstorfer Wiesen 21 , 21629 Neu Wulmstorf
E-Mail: info@edeka-warncke.de

BRAND
AKTUELL:

SPAREN

33%"

SPAREN

BIS 1U

60%*

SPAREN
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