
Wulmstorfer Wiesen 2 in Neu Wulmstorf und Süderelbering 1 in Hamburg/Neugraben   
www.edeka-warncke.de •       Warncke‘s EDEKA Frischecenter   

Liebe Kunden,
der Sommer steht kurz vor der Tür 
und wird uns durch die anstehende 
Fußball-WM noch zusätzlich versüßt. 
Pünktlich zum Start des Sport-Groß-
ereignisses in Russland präsentieren 
wir Ihnen in der aktuellen Ausgabe 
unserer Marktzeitung unser reich-
haltiges Angebot für das perfekte 
Grillvergnügen im Rahmen einer 
feucht-fröhlichen WM-Party. Vom 
Fleisch über die passenden Beilagen 

bis hin zum praktischen Einmalgrill 
– in Warncke’s EDEKA Frischecenter 
bekommen Grillfans alles, was ihr 
Herz begehrt. 
Doch nicht nur das Thema Grillen 
steht im Fokus. Wir präsentieren 
Ihnen zudem die fruchtigen High-
lights vom Obsthof Jonas, legen 
Ihnen unseren coolsten Eissorten 
ans Herz und stellen natürlich auch 
wieder einige Mitarbeiter aus unse-

ren Märkten in Neugraben und Neu 
Wulmstorf persönlich vor. Außerdem 
erfahren Sie wie gewohnt alles über 
unsere Aktionen in der BACKBUDE 
und im Nordblick. Und für alle, die 
kein Ticket für unseren spanischen 
Abend in Neu Wulmstorf ergattern 
konnten, lassen wir den Abend noch 
einmal Revue passieren und laden 
gleichzeitig zur zweiten Aufl age ein. 
Viel Spaß beim Stöbern!
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„Ich muss die Arbeit verteilen“, entgeg-
net Nicole Tetzlaff mit einem Lachen 
auf die Frage, was denn ihre Haupt-
aufgaben im täglichen Arbeitsalltag 
seien. Ganz so einfach kann es sich 
die 42-Jährige natürlich nicht machen, 
als Marktleiterin in Warncke’s EDEKA 
Frischecenter in Neu Wulmstorf ist es 
für sie allerdings unerlässlich, Ihren 
Mitarbeitern verantwortungsvolle Auf-
gaben zu übertragen. „Das funktio-
niert größtenteils auch reibungslos. 
Alle ziehen super mit und daher macht 
mir die Arbeit sehr viel Freude“, so 
die gelernte Fleischereifachverkäufe-
rin, die seit 2010 in Warncke’s EDEKA 
Frischcenter in Neu Wulmstorf arbeitet. 
Nach der Beendigung ihrer Ausbildung 
im Jahr 1999 arbeitete die gebürtige 
Staßfurterin unter anderem in einer 
Schlachterei, fünf Jahre lang als Markt-
leiterin im Discountbereich und in EDEKA-
Märkten in Hannover und Hamburg. 
Nach Neu Wulmstorf zog es die sym-
pathische Powerfrau letztlich aufgrund 
der Liebe. „Mein heutiger Mann wohnte 
in Buxtehude und ich wollte ihm ein-
fach nahe sein“, berichtet Tetzlaff. So 
bewarb sie sich im Markt von Betreiber 
Wilfried Warncke und fi ng wenige Wo-
chen später in der Fleischabteilung als 

Verkäuferin an zu arbeiten. Im Laufe 
der Zeit packte die engagierte Fleisch-
expertin aber der Ehrgeiz und der Weg 
bis hin zur Marktleiterin nahm seinen 
Lauf. „Ich wollte noch mehr erreichen 
und bin dann nach und nach in ver-
schiedenen Abteilungen tätig gewesen. 
Angefangen in der Tiefkühlabteilung 
bis hin zum Obst und Gemüse. Irgend-
wann übernahm ich die stellvertreten-
de Marktleitung und seit März 2017 
bin ich offi ziell als Marktleiterin tätig“, 
fasst Nicole Tetzlaff ihren Werdegang 
zusammen. Nun kümmert sie sich also 
um alle wichtigen Belange des Marktes 
und hat die Aufgabe, gleichzeitig die 
Kunden und ihre Mitarbeiter glücklich 
zu machen. „Es ist nicht immer ein-
fach, aber dadurch, dass ich nun mehr 
Einfl uss habe, kann ich vieles besser 
steuern. Sowohl, was die Wünsche der 
Kunden angeht als auch die Motivation 
der Mitarbeiter“, erklärt die umtriebige 
Vorgesetzte, die sich offi ziell auch um 
die Ausbildung der derzeit vier Azu-
bis im Markt kümmert. „Die Auszubil-
denden sind sehr wertvoll für unseren 
Markt und wir möchten natürlich, dass 
sie möglichst in ein Arbeitsverhältnis 
übernommen werden. Daher fordere 
ich sie und integriere sie möglichst oft 
ins Tagesgeschäft. Nur so lernen sie 
alle Abläufe kennen und können uns 
letztlich bereichern“, schildert die of-
fi ziell bescheinigte Ausbilderin. Doch 
nicht nur für ihre Azubis und weiteren 
Mitarbeiter hat Nicole Tetzlaff immer 
ein offenes Ohr, sondern in erster Li-
nie auch für die Kunden. „Ich spreche 
viel mit unseren Kunden und kenne da-
durch auch ihr Kaufverhalten. So fällt 
es mir am Ende leichter, ihre Wünsche 
zu erfüllen, egal ob es sich um das so-
genannte Standardsortiment oder aus-
gefallene Waren beziehungsweise re-
gionale Produkte handelt“, erklärt sie.  
Sollten trotzdem Fragen oder Wünsche 
bei den Besuchern aufkommen, ist 
Nicole Tetzlaff stets ansprechbar und 
freut sich darauf, Ihnen weiterhelfen 
zu können.

Nicole Tetzlaff – 
von der Fleischtheke 
in die Marktleitung
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„Ich helfe aus, wo ich kann“, lautet das 
Motto von Sonay Aygan. Die 40-Jähri-
ge ist seit der Eröffnung von Warncke’s 
EDEKA Frischecenter in Neugraben im 
Markt als Teilzeitkraft tätig und hat ihre 
Berufung gefunden. „Es macht riesigen 
Spaß, hier zu arbeiten. Das Klima unter 
den Kollegen ist super und auch die Kun-
den sind immer nett und aufgeschlos-
sen“, freut sich eingefl eischte Neugra-
benerin. Sonay Aygan kommt eigentlich 
aus dem Gastronomiegewerbe und hat 
auch Berufserfahrung als Bürokauffrau 
gesammelt. Aufgrund ihres Wunsches, 
in der Nähe ihres Wohnortes zu arbei-
ten, ist sie letztlich aber in Warncke’s 
EDEKA Frischecenter gelandet. „Ich 
habe einen Aushang gesehen und mich 
sofort beworben, dann ging alles sehr 
schnell und nun stehe ich hier“, erklärt 
die zweifache Mutter, die im Markt zwar 
überall zu fi nden ist, hauptverantwort-
lich jedoch für das Ölregal zuständig ist. 

„Ursprünglich habe ich als Kassenkraft 
angefangen und sollte auch an der Info 
aushelfen. Dafür habe ich extra erfolg-
reich  eine Lottoschulung absolviert. 
Dann habe ich jedoch öfter bei den Ölen 
ausgeholfen und bin schließlich dort ge-
blieben“, so Aygan. Mit der Zeit hat sich 
die sympathische 20-Stunden-Kraft ei-
nen reichhaltigen Erfahrungsschatz in 
ihrem Arbeitsbereich angeeignet und 
kann die Kunden bei der Suche nach 
dem richtigen Öl kompetent beraten. 
„Wir haben vorwiegend Öle aus Italien, 
Griechenland und Spanien bei uns im 
Regal. Egal ob mit Knoblauch, Erdnüs-
sen, Distel oder scharfer Geschmacks-
note – die Vielfalt ist groß. Ich kann 
besonders das Coconutöl von Bio Asia 
empfehlen. Auch das Olivenöl aus Grie-
chenland von GAEA hat beste Qualität 
und sollte in keinem Haushalt fehlen“, 
so die Öl-Expertin, die sich auf viele 
Kundenbesuche in ihrer Abteilung freut.

Nach ihrem Praktikum im Jahr 2016 
im Markt in Neu Wulmstorf hatte Josie 
Klindtworth Blut geleckt und sich für 
eine Ausbildung im Einzelhandel ent-
schieden. Im August 2017 war es dann 
so weit und die heute 20-Jährige star-
tete im Markt in Neu Wulmstorf in ihre 
zweijährige Ausbildung zur Verkäuferin. 
Mit der Neueröffnung von Warncke’s 
Frischecenter in Neugraben wechselte 
die Wulmstorferin wenig später kurz-
fristig ihren Arbeitsplatz und lernt ihr 
Handwerk seither in der Hansestadt. 
„Ich fühle mich sehr wohl hier im Markt 
und lerne Tag für Tag viel dazu. Meine 
Kollegen sind echt korrekt und auch mit 
den Kunden komme ich gut klar“, be-
richtet die Azubine über ihre bisherigen 
Eindrücke. Arbeitstechnisch hat Josie 
Klindtworth bereits in viele Abteilungen 
hineinschnuppern dürfen. Angefangen 
an der Kasse über Drogerieartikel und 
Konserven bis hin zu Tiefkühlartikeln 
und Süßigkeiten. „Jede Abteilung stellt 
ihre eigenen Anforderungen und er-

möglicht einem 
neue interes-
sante Eindrü-
cke. Hauptver-
antwortlich bin 
ich seit Kurzem 
für die Chipsab-
teilung. Dort 
kümmere ich 
mich um die 
Verfügbarkeit 
der Waren und 
darum, dass 
alles am richtigen Platz steht“, erklärt 
die freundliche Mitarbeiterin. Konkrete 
Ziele für die Zukunft hat die ehrgeizi-
ge Auszubildende natürlich auch schon: 
„Ich will zunächst erfolgreich die Aus-
bildung zur Verkäuferin abschließen und 
dann gerne noch ein drittes Jahr dran-
hängen, um den Abschluss als Einzel-
handelskauffrau zu erlangen. Das dau-
ert aber alles noch seine Zeit und bis 
dahin bin ich gerne weiter hier im Markt 
unterwegs.“

Sonay Aygan – die freundliche Ölexpertin

Josie Klindtworth – 
die angehende Verkäuferin
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„Ich fühle mich hier sehr 
wohl, habe aber noch viele 
weitere Ziele.“
Josie Klindtworth



Feinste Torten vom Meisterkonditor, 
frisch zubereitetes Brot und Brötchen 
und aromatischer Kaffee aus der Spei-
cherstadt gehören zum Standardreper-
toire in der BACKBUDE. Pünktlich zum 
Sommeranfang setzt das Budenperso-
nal um die Budenbosse Rebecca und 
Maike aber noch einen drauf und ver-
süßt den Kunden den Juni mit ganz 
besonderen Angeboten, die nicht nur 
schmecken, sondern auch den Geld-
beutel schonen. Im Sommer natürlich 
mit dabei: die Erdbeere. Die Königin 
der Beeren wird derzeit frisch geern-
tet und darf auf der Spezialitätenliste 
der BACKBUDE natürlich nicht fehlen. 
Da wäre zum einen die Erdbeerschnitte 
mit frischen Erdbeeren aus der Region, 

gebettet auf einem fl uffi gen Teig und 
mit einem Hauch Vanillepudding. 
Eine weitere erdbeerige Köstlichkeit ist 
die Erdbeerrolle mit einer süß-fruch-
tigen Creme inmitten eines luftigen 
Biskuitteiges. Im ständig wechseln-
den Angebot fi nden Sie in der warmen 
Jahreszeit selbstverständlich weitere 
fruchtige Backkreationen. Schauen Sie 
doch einfach vorbei und lassen Sie sich 
überraschen. Bei dieser Gelegenheit 
können Sie sich auch gleich noch die 
passenden Baguettes für Ihren Grill-
abend mit der Familie oder Freunden 
besorgen. Ob Kräuter-, Oliven-, Toma-
ten- oder Peperonibaguettes – es ist 
für jeden Geschmack etwas dabei. 

Marzipantasche
zum Kennenlernpreis 1.60 €

 nUr 1.90 €

1 Mozzarellatasche  

nUr 2.50 €

1 Erdbeerschnitte 

1 Rührei natur + 
1 Budi und Butter  

ES wIrd frUchTig 
iN dEr baCkbUde

BUdeN-AKtiOneN 
iM JUni:

4. bis 9. Juni 2018

11. bis 16. Juni 2018

18. bis 23. Juni 2018

25. bis 30. Juni 2018

SAmsTagSbrUncH

Jeden Samstag von 9 bis 13 Uhr 
Reichhaltiges Büfett mit einer großen 
Auswahl an leckeren Speisen und 
Getränken nUr  10.90 €

gebettet auf einem fl uffi gen Teig und 

 nUr 2.80 €

www.die-BACKBUDE.de       die BACKBUDE



Die Fußball-WM steht vor der Tür und 
damit auch die Hochzeit der Grillsai-
son. Damit Sie bei Ihrer Grillfete mit 
absoluter Vielfalt punkten können und 
Ihre Gäste in Staunen versetzen, hat 
die  Fleischtheke in Warncke’s EDEKA 
Frischecenter ihr Grillsortiment kräftig 
aufgestockt und bietet ab sofort alles, 
was das Herz der Grillfans begehrt. 
Feinste Grillware wartet ab sofort da-
rauf, von Ihnen auf den Rost gepackt 
zu werden. 
„Egal ob würzige Bratwürste oder Bu-
letten, Burger Patties, Hähnchen- und 
Putenfl eisch vom Gefl ügelhof Schöne-
cke oder bestes Lamm aus Neusee-
land: Wir haben alles für das perfekte 
Grillvergnügen da“, sagt Abteilungs-

leiter Sebastian Hagen, der zudem 
auf die große Auswahl an Steaks vom 
Schwein und Rind hinweist. Besonders 
beliebt sind derzeit Spieße. Daher bie-
tet Warncke’s EDEKA Frischecenter 
auch in diesem Bereich eine besonders 
große Auswahl. 
Von Schweine- über Hack- bis hin zu 
Bodega-Aperospießen mit Datteln –  es 
ist für jeden Geschmack etwas dabei. 
Nicht nur in Sachen Fleischvielfalt, son-
dern auch bei der Auswahl der passen-
den Marinaden. „Eine Marinade gibt 
dem Fleisch den ganz besonderen Kick. 
Daher bieten wir möglichst viele Ge-
schmacksrichtungen an, damit für je-
den die passende Würze dabei ist“, gibt 
der Fleischexperte einen Vorgeschmack 

auf das, was die Kunden an seiner The-
ke erwartet. Für den Genuss ist gesorgt 
und so kann die WM defi nitiv kommen.
Für alle, die gerne gegrilltes Fleisch 
essen, aber zu faul sind, selbst den 
Grill anzuwerfen, ist dagegen der Nord-
blick in Warncke’s EDEKA Frischcenter 
die erste Anlaufstelle. In der Küche 
bringt Koch Kevin Bode wieder einmal 
gewohnt kreativ seine Kochkenntnisse 
auf den Teller und zaubert für Sie vom 
11. bis 15. Juni täglich einen vollge-
packten Grillteller mit feinstem Fleisch 
und herzhaften Beilagen. Und wem das 
nicht ausreicht, der kann am 27. Juni 
beim großen „Haxe satt“-Tag nachle-
gen. Ein Halt im Nordblick lohnt sich 
also im Juni!

Deftige Highlights im Nordblick 

11. bis 15. Juni

 von 11 bis 14 Uhr Nur am 27. Juni

 von 11 bis 14 Uhr

Lassen Sie sich im Nordblick mit feinsten Grillspezi-
alitäten verwöhnen. Auf Sie warten goldgelbe Brat-
kartoffeln, Puten-, Schweine- und Rindersteaks mit 
einer herzhaften Steaksauce 
und hausgemachter 
Kräuterbutter.

Es ist wieder Haxen-Tag im Nordblick. Butterzarte Ha-
xen serviert mit Röstkartoffeln, Sauerkraut und einer 
Dunkelbiersauce. Als Beilage gibt es zudem Baguettes 
mit Kräuterbutter aus unserer BACKBUDE. 
Kommen Sie vorbei und lassen 
Sie sich dieses zünftige 
Geschmackserlebnis nicht 
entgehen.

GRilLteLleR-
Woche

kartoffeln, Puten-, Schweine- und Rindersteaks mit 

7.77 € 9.90 €

HAxe 
sa� 
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Der Obsthof Jonas in Hamburg hat eine 
lange Tradition.  Das Anwesen selbst 
war einst Teil des Abthofes Neuenfel-
de und wurde im 19. Jahrhundert von 
Johann Diedrich Stehr, vom Kloster 
Harsefeld, gekauft. Im Jahr 1878 wur-
de das Haus gebaut. Seitdem  wird 
der Hof von Generation zu Generation 
weiter vererbt und befi ndet sich heute 
im Besitz von Werner Jonas und seiner 
Frau, die den Hof mit ihren vier Kindern 
bewohnen und bewirtschaften. Neben 
der Familie arbeiten hier außerdem drei 
weitere Mitarbeiter, sowie fünf bis zehn 
saisonale Erntehelfer. 
Auf insgesamt 15 bis 16 Hektar Land 
werden Obst und Gemüse angebaut. 
Die Ware kommt  direkt vom Hof frisch 
auf den Tisch. Je nach Saison gibt es 
Birnen, Zwetschgen, Pfl aumen, Quit-
ten, Beerenobst, Zwiebeln, Kürbisse 
und Kirschen. Äpfel gibt es sogar rund 
ums Jahr und Kürbisse im Herbst, ab 
Hof, an einem Straßenverkauf. Ein wei-
teres Highlight sind die Kochbirnen, die 
meist ab Mitte Juli geerntet werden. Mit 
modernsten Anbau- und Kühlmetho-
den, sowie geringen Transportwegen 
und Energieaufwand tut Familie Jonas 

nicht nur etwas für die gesunde Ernäh-
rung ihrer Kunden, sondern außerdem 
auch für die Umwelt. Jeden  Morgen ist 
Werner Jonas schon früh unterwegs,  
zum Hamburger Großmarkt, wo er sei-
ne Ware an Gastronomen oder auch 
Gemüseläden verkauft. Auch Warncke’s 
EDEKA Frischecenter wird von ihm mit 
frischer Qualitätsware versorgt. Die 
meisten seiner Kunden befi nden sich, 
wie er sagt, südlich der Elbe. 
„Demnächst wird es besonders interes-
sant“, verrät Frau Jonas, „dann wer-
den unsere beliebten Kirschen reif. Die 
Ernte dauert etwa bis Ende August und 
selbstverständlich gibt es unsere Kir-
schen dann auch in Warncke‘s EDEKA 
Frischecenter EDEKA. Kirschen sind 
besonders kalorienarm und reich an 
Mineralstoffen. Sie eignen sich roh zum 
Verzehr, aber auch für Marmeladen oder 
Kuchen.“ 
Wer Produkte aus der Region wählt, un-
terstützt nicht nur die Produzenten vor 
Ort, sondern tut außerdem noch etwas 
für Umwelt und Gesundheit. Zudem ist 
das Obst von Obsthof Jonas ein ganz  
besonderes Geschmackserlebnis. Das 
sollte man sich einfach gönnen. 

Highlights vom Obsthof Jonas
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Die Vielfalt vom 
Obsthof Jonas 
macht Lust auf 
den Sommer.

Kleine Kirschen-Kunde 

Hätten Sie es gewusst? 
Der römische Feldherr Lukullus brachte die Kirsche 
bereits vor Christus aus Kleinasien mit nach Italien. Von dort 
verbreitete sich das schmackhafte Obst über den gesamten 
Kontinent. Die ersten Kirschbäume wurden wohl in Gärten 
von Adeligen kultiviert. Die Kirsche gehört zu den Rosen-
gewächsen und ist ein Steinobst. Kirschen sind besonders 
gesund. Sie sind reich an Mineralstoffen, sowie Vitamin B1, 
B2, B6 und Vitamin C und Folsäure.
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WM-Spielplan 
Russland

Russland
Ägypten

Saudi-Arabien
Uruguay

Portugal 
Marokko
Spanien 

Iran

Frankreich 
Peru

Australien 
Dänemark

Argentinien 
Kroatien
Island 
Nigeria

GRUPPE A GRUPPE B GRUPPE C GRUPPE D

Russland : Saudi-Arabien
Do | 14.06. | 17:00
Luschniki-Stadion

Ägypten : Uruguay
Fr | 15.06. | 14:00
Jekaterinburg-Arena

Russland : Ägypten
Di | 19.06. | 20:00
Sankt-Petersburg-Stadion

Uruguay : Saudi-Arabien
Mi | 20.06. | 17:00
Rostow-Arena

Uruguay : Russland
Mo | 25.06. | 16:00
Kosmos-Arena

Saudi-Arabien : Ägypten
Mo | 25.06. | 16:00
Wolgograd-Arena

Marokko : Iran
Fr | 15.06. | 17:00
Sankt-Petersburg-Stadion 

Portugal : Spanien
Fr | 15.06. | 20:00
Fischt-Stadion

Portugal : Marokko
Mi | 20.06. | 14:00
Luschniki-Stadion

Iran : Spanien
Mi | 20.06. | 20:00
Kasan-Arena

Iran : Portugal
Mo | 25.06. | 20:00
Mordowia-Arena

Spanien : Marokko
Mo | 25.06. | 20:00
Kaliningrad-Stadion

Frankreich : Australien
Sa | 16.06. | 12:00
Kasan-Arena

Peru : Dänemark
Sa | 16.06. | 18:00
Mordowia-Arena

Dänemark : Australien
Do | 21.06. | 14:00
Kosmos-Arena

Frankreich : Peru
Do | 21.06. | 17:00
Jekaterinburg-Arena

Dänemark : Frankreich
Di | 26.06. | 16:00
Luschniki-Stadion

Australien : Peru
Di | 26.06. | 16:00
Fischt-Stadion

Argentinien : Island
Sa | 16.06. | 15:00
Spartak-Stadion

Kroatien : Nigeria
Sa | 16.06. | 21:00
Kaliningrad-Stadion

Argentinien : Kroatien
Do | 21.06. | 20:00
Nischni-Nowgorod-Stadion

Nigeria : Island
Fr | 22.06. | 17:00
Wolgograd-Arena

Nigeria : Argentinien
Di | 26.06. | 20:00
Sankt-Petersburg-Stadion

Island : Kroatien
Di | 26.06. | 20:00
Rostow-Arena

 : SPIEL UM PLATZ 3 –

ACHTELFINALE

Sa | 14.07. | 16:00 | Sankt-Petersburg-Stadion Verlierer HF1– Verlierer HF2

Sa | 30.06. | 16:00 | Kasan-Arena  Sieger C – Zweiter D

 : –
Mo | 02.07. | 16:00 | Kosmos-Arena  Sieger E – Zweiter F

 : –

Sa | 30.06. | 20:00 | Fischt-Stadion   Sieger A – Zweiter B

 : –
Mo | 02.07. | 20:00 | Rostow-Arena  Sieger G – Zweiter H

 : –

So | 01.07. | 16:00 | Luschniki-Stadion  Sieger B – Zweiter A

 : –
Di | 03.07. | 16:00 | Sankt-Petersburg-Stadion    Sieger F – Zweiter E

 : –

So | 01.07. | 20:00 | Nischni-Nowgorod-Stadion     Sieger D – Zweiter C

 : –
Di | 03.07. | 20:00 | Spartak-Stadion  Sieger H – Zweiter G

 : –

Das Team von EDEKA Warncke wünscht Ihnen eine spannende WM 2018
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14. Juni bis 15. Juli

20
18

Brasilien 
Costa Rica
Schweiz 
Serbien

Deutschland 
Schweden

Mexiko 
Südkorea

Belgien 
Tunesien
Panama 
England

Polen 
Kolumbien
Senegal 
Japan

GRUPPE E GRUPPE F GRUPPE G GRUPPE H

Costa Rica : Serbien
So | 17.06. | 14:00
Kosmos-Arena

Brasilien : Schweiz
So | 17.06. | 20:00
Rostow-Arena

Brasilien : Costa Rica
Fr | 22.06. | 14:00
Sankt-Petersburg-Stadion

Serbien : Schweiz
Fr | 22.06. | 20:00
Kaliningrad-Stadion

Serbien : Brasilien
Mi | 27.06. | 20:00
Spartak-Stadion

Schweiz : Costa Rica
Mi | 27.06. | 20:00
Nischni-Nowgorod-Stadion

Belgien : Panama
Mo | 18.06. | 17:00
Fischt-Stadion

Tunesien : England
Mo | 18.06. | 20:00
Wolgograd-Arena

Belgien : Tunesien
Sa | 23.06. | 14:00
Spartak-Stadion

England : Panama
So | 24.06. | 14:00
Nischni-Nowgorod-Stadion

Panama : Tunesien
Do | 28.06. | 20:00
Mordowia-Arena

England : Belgien
Do | 28.06. | 20:00
Kaliningrad-Stadion

Kolumbien : Japan
Di | 19.06. | 14:00
Mordowia-Arena

Polen : Senegal
Di | 19.06. | 17:00
Spartak-Stadion

Japan : Senegal
So | 24.06. | 17:00
Jekaterinburg-Arena

Polen : Kolumbien
So | 24.06. | 20:00
Kasan-Arena

Japan : Polen
Do | 28.06. | 16:00
Wolgograd-Arena

Senegal : Kolumbien
Do | 28.06. | 16:00
Kosmos-Arena

Deutschland : Mexiko
So | 17.06. | 17:00
Luschniki-Stadion

Schweden : Südkorea
Mo | 18.06. | 14:00
Nischni-Nowgorod-Stadion

Südkorea : Mexiko
Sa | 23.06. | 17:00
Rostow-Arena

Deutschland : Schweden
Sa | 23.06. | 20:00
Fischt-Stadion

Mexiko : Schweden
Mi | 27.06. | 16:00
Jekaterinburg-Arena

Südkorea : Deutschland
Mi | 27.06. | 16:00
Kasan-Arena

 : FINALE –
So | 15.07. | 17:00 | Luschniki-Stadion     
Sieger HF1 – Sieger HF2

A
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HALBFINALE
 : –

Di | 10.07. | 20:00 | Sankt-Petersburg-Stadion  Sieger VF1 – Sieger VF2

 : –
Mi | 11.07. | 20:00 | Luschniki-Stadion       Sieger VF3 – Sieger VF4

VIERTELFINALE
 : –

Fr | 06.07. | 16:00 | Nischni-Nowgorod-Stadion   Sieger AF 1 – Sieger AF 2

 : –
Fr | 06.07. | 20:00 | Kasan-Arena  Sieger AF5 – Sieger AF6

 : –
Sa | 07.07. | 16:00 | Kosmos-Arena  Sieger AF7 – Sieger AF8

 : –
Sa | 07.07. | 20:00 | Fischt-Stadion           Sieger AF3 – Sieger AF4

Das Team von EDEKA Warncke wünscht Ihnen eine spannende WM 2018

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

Mi | 11.07. | 20:00 | Luschniki-Stadion       Sieger VF3 – Sieger VF4
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Die Fußball-WM steht vor der Tür und 
damit auch der Anpfi ff für feucht-fröh-
liche Grillabende mit Freunden, der 
Familie oder Kollegen. Ob frisches 
Fleisch von der Bedientheke, köstliche 
Convenience-Grillprodukte, leckerer
Grillkäse, knackiges Gemüse oder 
Zubehör wie Kohle und Zange: 
in Warncke’s EDEKA Frischecenter fi n-
den Sie alles, was Sie zum Grillen brau-
chen. 

Fleischgenuss in Spitzenqualität 
Ob verschieden mariniertes Fleisch, 
leckere Bratwürste, Cevapcici oder 
herzhafte Spieße: in Warncke’s 
EDEKA Frischecenter fi nden Fleischlieb-
haber alles, was das Herz begehrt. 
Unter anderem fi nden Sie marinierte
Lammsteaks, Schweine- Spareribs und 

Rinderhüftsteaks, sowie würzige Rinder
spieße, Lammspieße oder auch Schweine
fi letspieße. Haben Sie Fragen zu den 
angebotenen Grillspezialitäten oder 
besondere Wünsche, wenden Sie sich 
immer gerne an die freundlichen Mitar-
beiter an der Fleischtheke, diese helfen 
Ihnen gerne weiter.

Es muss nicht immer Fleisch sein
Auch für diejenigen, die aus verschie-
densten Gründen auf Fleisch verzichten, 
hält Warncke’s EDEKA Frischecenter ein 
großes Angebot bereit. Verschiedenste 
Ofenkäse beispielsweise in den Sorten 
Kräuter, Curry, Paprika, Natur oder als 
Halloumi-Käse bieten einen cremigen 
und abwechslungsreichen Genuss. Zu-
dem fi nden Kunden stets knackiges 
Gemüse, welches sich hervorragend 

zum Grillen eignet. Wussten Sie, dass 
auch Gemüse mindestens mit Öl behan-
delt werden sollte, bevor es auf dem 
Grill kommt? Sonst besteht die Gefahr, 
dass dieses verbrennt. Zudem erhalten 
Sie in Warncke’s EDEKA Frischecenter
Grillsaucen und Gewürze in den 
verschiedensten Geschmacksrichtungen. 

Für die passende Hardware ist 
gesorgt
Natürlich wird zum Grillen noch 
einiges mehr als nur Grillgut benötigt. 
Warncke’s EDEKA Frischecenter hält 
auch jegliches Zubehör bereit, was 
benötigt wird. Ob Grills, Grillzangen 
oder Kohle. In Warncke’s EDEKA 
Frischecenterfi nden Sie alles unter ei-
nem Dach. Das ganze Team wünscht 
Ihnen viel Spaß beim Grillen!

Alles für das perfekte Grillvergnügen
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Feinschmecker haben beim Eis die Qual der Wahl
Hohe Temperaturen, strahlend blau-
er Himmel, Sonne satt – im Som-
mer freuen sich nicht nur die Klei-
nen, sondern auch die Erwachsenen 
zwischendurch über eine coole Erfri-
schung. In Sachen Eisessen hat so 
jeder seine Vorliebe: Der eine mag es 
im Hörnchen, der andere im Becher 
und wieder andere kauen die Abküh-
lung lieber vom Stiel ab. Die Auswahl 
der verschiedenen Sorten ist verfüh-
rerisch und lässt dem Feinschmecker 
die Qual der Wahl.
In Warncke’s EDEKA Frischecenter 
können Eisliebhaber in der Tiefkühlab-
teilung zwischen den verschiedensten 
Sorten von namhaften Herstellern wie 
Langnese, Magnum, Mövenpick, Ben 
& Jerry’s, Landliebe, Häagen- Dazs 
oder den zahlreichen Varianten der 
EDEKA-Eigenmarke GUT&GÜNSTIG 
wählen. Zusätzlich gibt es auch vieles 
Neues zu entdecken, wie beispiels-
weise das Lupineneis von „Made with 
Luve“ oder das schwedische Sahneeis 
von „SIA Glass“. 
Damit die Kunden nicht den Überblick 
verlieren, stehen unsere kompeten-
ten Mitarbeiter Unentschlossenen mit 
Rat und Tat zur Seite: „Viele wissen 
gar nicht, wie abwechslungsreich 
unser Angebot ist, und fahren dafür 
sonst wohin, dabei haben sie bei uns 
eine riesige Auswahl direkt vor der 
Tür“, sagt Geschäftsführerin Stepha-
nie Beier und lädt alle Kunden ein, in 
die Eisvielfalt im Markt in Neugraben 
einzutauchen.
Frozen Yoghurt, das exklusive „Made 
with Luve“-Lupineneis und laktose-
freies Eis für Allergiker runden das 
Sortiment ab, sodass für jeden Ge-
schmack etwas dabei sein dürfte. 
Doch damit nicht genug: In den Tru-
hen schlummern auch gestoßenes Eis 
und Eiswürfel, die ideal für kühle Ge-
tränke beim Grillen oder auf der Party  
sind oder einfach zwischendurch die 
nötige Erfrischung ins Glas bringen. 
Probieren Sie die abwechslungsreiche 
Auswahl in Warncke’s EDEKA Frisch-
center aus und lassen Sie sich den 
Sommer auf der Zunge zergehen!
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Oktoberfest
Samstag, 29. September 

O‘zapft is! Am 29. September ist die Zeit für eine waschechte Gaudi gekommen. Legen 
Sie Ihr Dirndl oder Ihre Lederhose schon einmal bereit und erleben Sie Wiesnstim-
mung der besonderen Art! Freuen Sie sich auf traditionelle Dekorationen und deftige 
bayerische Spezialitäten wie Bier, Haxen, Brezeln und Co. 
Tickets ab sofort in unserem Markt in Neu Wulmstorf erhältlich!

Spanischer Abend 2.0 am 7. Juni, 19 Uhr 
Feurige Fiesta, die Zweite! Entdecken Sie das Temperament Spani-
ens mit Tapas und weiteren landestypischen Köstlichkeiten. Passend 
dazu bieten wir Ihnen exklusive Weine von der Iberischen Halbinsel an. 
Tickets sind ab sofort im Markt in Neugraben erhältlich.

Ein Hauch spanischen Temperaments 
wehte am 19. Mai durch Neu Wulmstorf. 
Beim ersten spanischen Abend zauber-
ten die Mitarbeiter von Warncke’s EDEKA 
Frischecenter das Feuer der Iberischen 
Halbinsel auf den Vorplatz des Frische-
marktes und verführten insgesamt 41 
Gäste mit leckeren Köstlichkeiten und 
erlesenen Weinen aus Spanien. Bei bes-
tem Wetter fand die Fiesta kurzerhand 
an der frischen Luft statt. An den landes-
typisch gestalteten Tafeln fühlten sich 
die Gäste sofort wie am Mittelmeer und 
ließen sich von den Spezialitäten ver-
wöhnen. Egal ob leichte Weißweine, wie 
zum Beispiel der Marques de Reinosa 
oder ein kräftiger Roter, wie der Torre de 

Gazate mit intensivem Geschmack nach 
Kirschen – edle Tropfen zur Verkostung 
und als Begleiter zum Essen standen in 
Hülle und Fülle bereit. Doch nicht nur 
Weinfreunde kamen an diesem Abend 
auf ihre Kosten. Auch für Gourmets gab 
es alles, was das Herz Spaniens begehrt. 
Frischer Schinken, direkt von der Keule 
geschnitten, spanische Oliven, Chorizo-
salami, feurige Dips und natürlich fri-
sche Baguettes als Beilage. So konnten 
die Gäste bis in die späten Abendstun-
den nach Herzenslust schlemmen und 
sich nebenbei bei netten Gesprächen die 
Zeit vertreiben. Marktinhaber Wilfried 
Warncke und Geschäftsführerin haben 
mit dem spanischen Abend bei den Be-

suchern voll ins Schwarze getroffen und 
deshalb auch schon die zweite Aufl age 
in die Wege geleitet. „Die Stimmung 
war einfach super. Die Gäste haben sich 
wohlgefühlt, die Speisen und Getränke 
genossen und zu guter Letzt hat auch 
noch das Wetter mitgespielt. Alle haben 
geschwärmt. Da war für uns klar, dass 
der Abend so schnell wie möglich wie-
derholt werden muss. Schon am 7. Juni 
ist es soweit. Und wenn dann auch noch 
Bedarf besteht, dann wäre ein dritter 
Abend dieser Art sicher auch kein Pro-
blem. Der Sommer ist ja noch lang“, so 
Stephanie Beier. Die Spanienfans hätten 
sicher nichts dagegen. In diesem Sinne: 
Olé!

Spanisches Feuer in Neu Wulmstorf

10.- €
inkl. Speisen und Getränke

Neu WulmstorfNeu Wulmstorf
SeptemberSeptember

Donnerstag

NeugrabenNeugraben
Juni

Donnerstag
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1912 verkauft Joseph Osborn seine 
preisgekrönten Rennpferde, um ei-
nen Weinberg zu erwerben. Heute, 
drei Generationen später, sind es die 
Weine der Familie, die weltweit Preise 
gewinnen. Markantes Aushängeschild 
der Weine aus dem südaustralischen 
Mc Laren Vale ist der rote Streifen auf 
dem Etikett. Dieser geht zurück auf die 
rotweiß gestreifte Krawatte die Francis 
„d’Arry“ Osborn, der Enkel von Joseph, 
zu seiner Schuluniform tragen musste. 
Für Aufsehen sorgt d’Arenberg immer 
wieder mit unterhaltsamen Bezeich-
nungen für die Weine, die stets einen 
Bezug zur Geschichte des Weingutes 
oder der Familie haben. So zum Bei-
spiel  „The Laughing Magpie“

Weingut D‘Arenberg
Australiens Kultweine 
mit dem roten Balken

Der d‘Arenberg The Laughing Magpie 
Shiraz-Viognier ist der erste McLaren 
Vale-Shiraz, der wie an der Rhône 
zusammen mit weißen Trauben vini-
fi ziert wurde. Hier ist deren Anteil mit 
10% allerdings ungewöhnlich hoch. 
Gepresst wurden die Trauben mit Fü-
ßen und Korbpressen, zur Reife wan-
derte der d‘Arenberg The Laughing 
Magpie in gebrauchte Eichenholzfäs-
ser. Vielschichtiger Duft nach dunk-
len Früchten und schwarzem Pfeffer, 
ergänzt von fl oralen Noten und Ap-
rikosen, mit denen sich der Viognier 
bemerkbar macht. Am Gaumen ist 
der the Laughing Magpie voll, tief 
und sehr saftig mit reifer Frucht, viel 
Schmelz und einer seidigen Tannins-
truktur.

Art: Rotwein trocken
Alkoholgehalt: 13.9 % Vol.
Aromen: Brombeere, Kirsche, Ge-
würze, Erdbeere 
Passt zu: Rind, Lamm, Wurst, Käse, 
Antipasti, hellem Fleisch, Gefl ügel
Rebsorten: Shiraz, Viognier 
Herkunft: Australien 
Flaschengröße: 0.75 l
Trinktemperatur: 13-18 °C

The Laughing Magpie - 
Viognier 2010

Oktoberfest
Samstag, 29. September 

O‘zapft is! Am 29. September ist die Zeit für eine waschechte Gaudi gekommen. Legen 
Sie Ihr Dirndl oder Ihre Lederhose schon einmal bereit und erleben Sie Wiesnstim-
mung der besonderen Art! Freuen Sie sich auf traditionelle Dekorationen und deftige 
bayerische Spezialitäten wie Bier, Haxen, Brezeln und Co. 
Tickets ab sofort in unserem Markt in Neu Wulmstorf erhältlich!

15.- €
pro Person

(inkl. eine Maß Bier
im Wert von 7.50 €)
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Absolut neues Terrain beschreitet Langbein’s Daily Meal mit 
den Suppen im Glas. Unter dem Motto „Convenience meets 
Bio“ fl ießen nur ausgewählte Bio-Zutaten in die fl eischlosen 
Sorten. Die biologischen Suppen sind glutenfrei sowie vegeta-
risch bzw. vegan. Von Tomate/Basilikum über Paprika/Chili bis 
hin zu Süßkartoffel/Kokos ist für jeden Geschmack etwas da-
bei. Alle Suppen wurden von den Kochprofi s in der Langbein-
Manufaktur schonend gekocht und schmecken wie selbst
gemacht. 

Betty Schliephake-Burchardt ist Mitglied im Jurorenteams der Sat1-
Backshow „Das große“ Backen“, Gründerin von „Betty’s Sugra 
Dreams“, und mischt seit Kurzem mit ihren Cupcake-Mischungen auch 
den Einzelhandel auf. Die exklusiven Backmischungen in vier leckeren 
Geschmackssorten sind im Handumdrehen zubereitet und einfach nur 
lecker. Ohne Emulgatoren und Stabilisatoren bekommen Backfreunde 
in den praktischen Dosen neben der Backmischung auch noch zwölf 
selbststehende Cupcake-Förmchen und eine Frosting-Mischung, die 
sich nach Belieben verfeinern lässt.

Cupcake-Träume aus der Dose 

Die tägliche Dosis Daily Meal

Ein Trio aus Heidelberg hat sich zusammen Gedanken gemacht und eine Limo entwi-
ckelt, die durch Individualität und Geschmack überzeugt. Dabei setzen sie auf eine 
besondere Zutat, die sonst vorwiegend im Bier zu fi nden ist: Hopfen. Heldenpause ist 
der Drink für Helden, die mal eine Auszeit brauchen. Die Heldenpause enthält keinen 
Alkohol und wird von ihren Erfi ndern liebevoll als „Anti-Energy-Drink“ bezeichnet. 
Warncke’s EDEKA Frischecenter ist überzeugt von dem neuen Produkt mit der schick 
gestalteten Flasche und versüßt seinen Kunden damit gerne den Sommer.  Greifen 
Sie zu und erfrischen Sie sich mit der Heldenpause Birne-Traube mit Melisse, Passi-
onsblume und Hopfen.

Echte Helden machen Pause

14

NEU Neu im Regal in Warncke’s Frischecenter



Bevor Melanie Müller ihren Job in 
Warncke’s EDEKA Frischecenter in Neu 
Wulmstorf aufnahm, war sie unter an-
derem als Schuhverkäuferin tätig und 
arbeitete in einem Fotogeschäft. Wenn 
man die sympathische Frau allerdings 
hinter ihrem Infotresen beobachtet, 
dann könnte man denken, sie hätte nie 
etwas anderes gemacht. „Ich arbeite 
seit viereinhalb Jahren hier im Markt 
und habe defi nitiv meinen Traumjob 
gefunden. Die Arbeit ist abwechslungs-
reich und der Kontakt mit den Kunden 
macht mir sehr großen Spaß. Auch 
das Klima unter den Mitarbeitern ist 
bestens“, sagt die Frau für alle Fälle, 
die mit ihrer Bewerbung in Warncke’s 
EDEKA Frischecenter einen Tapeten-
wechsel vollziehen wollte und nun end-
gültig angekommen ist. 
Melanie Müller ist für viele Kunden der 
erste Ansprechpartner, wenn es darum 
geht, Probleme oder Wünsche anzuspre-
chen. Seien es Reklamationen, Stornos, 
die Annahme von Lottoscheinen oder 
der Verkauf von Tickets für die zahlrei-
chen marktinternen Genussabende und 
Tastings – die passionierte Fahrradfah-

rerin und Hundebesitzerin hat für alle 
ein offenes Ohr und verliert dabei nie 
ihr freundliches Lächeln. 
„Ich bin einen sehr ausgeglichenen Per-
son, das kommt mir bei dem Job hier 
zugute. Außerdem braucht man manch-
mal ein dickes Fell. Das habe ich glück-
licherweise auch. Man kann hinter die-
sem Tresen viel erleben und ab und an 
gibt es auch verärgerte Kunden. Bisher 
konnte ich die meisten Probleme aber 
ohne große Mühe und mit einer Portion 
Charme lösen und die Kunden, zum Bei-
spiel bei Reklamationen, schnell besänf-
tigen“, so Melanie Müller, die in ihrem 
Hoheitsgebiet auch dafür zuständig ist, 
Gutscheine auszustellen, Lieferkunden 
zu buchen und Briefmarken zu kaufen. 
Besondere Freude bereitet der Info-
chefi n das Packen und Gestalten von 
Präsentkörben. „Hier kann ich kreativ 
werden und den Kunden ganz besonde-
re Geschenke für ihre Liebsten zusam-
menstellen. Das ist ein guter Ausgleich 
zum täglichen Geschäft, wo es doch 
sehr oft stressig zugeht“, so Müller, die 
sich auch in Zukunft auf viele Kunden 
freut, denen sie weiterhelfen kann.
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Bargeldauszahlung
gebührenfrei!gebührenfrei!

Bargeldauszahlung
gebührenfrei!

Hier an der Kasse!

Ab einem Einkauf von 20 Euro 
bis zu 200 Euro Bargeld abheben.

(Nur bei Zahlung mit girocard)

Melanie Müller – 
die gute Seele hinterm Infotresen

„Hier an der Info im 
Markt habe ich meinen 
Traumjob gefunden.“
Melanie Müller



Aufl age: 29 860 Exemplare
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